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INGREDIENSER

¢ 1 glas DOLMIO® Ekstra Basilikum eller Smooth (5009)
25 sma kadboller (5009 hakket oksekad)

1 hakket lgg

Frisk pasta

Evt. frisk oregano eller basilikum

TILBEREDNINGSINSTRUKTIONER

1. 1.
Brun det hakkede lgg pa panden.
2. 2.
Tilseet kgdboller og brun dem sammen med lgget.
3. 3.
Haeld det hele i en ovnfast form.
4. 4.
Tilseet DOLMIO® tomatsaucen.
5. 5.
Bag kagdbollerne til de er gennemstegte (ca. 40 minutter ved 150°).
6. 6.
Servér med frisk pasta og dekorér evt. med frisk oregano eller basilikum.
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Traditionel familievenlig lasagne

Tid
50 min
Ingredienser

5 items

Se detaljer
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Pastagratin med kylling, broccoli & cherrytomater
Tid

45 min

Ingredienser

7 items

Se detaljer
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Mexicansk Tortilla Lasagne

Tid
60 min
Ingredienser

10 items

Se detaljer
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Lette og fyldte, bagte peberfrugter
Tid

55 min

Ingredienser

8 items

Se detaljer
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